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CATARINA KÖNIG 

VÄLKOMNAR DIG ATT SMAKA HENNES 

SIGNATURRÄTTER & PERSONLIGA 

FAVORITER I SOMMAR

Catarina König

KÄRA GÄST,  VÄLKOMMEN T I L L  MIT T  BORD. 

JAG HETER  CATAR INA KÖNIG OCH MIT T  NAMN KANSKE DU KÄNNER IGEN FRÅN TV.  2016 

VANN JAG SVER IGES MÄSTERKOCK SOM SÄNDES PÅ TV  4 OCH DÄR EFTER  STARTADE MIN 

KOCK- OCH KOKBOKSFÖRFAT TARKARR IÄR . 

FYRA ÅR SENARE STÄLLDE JAG UPP  AT T  TÄVL A I  DECENNIETS MÄSTERKOCK,  EN TÄVL ING DÄR 

ALL A V INNARE GENOM 10 ÅR FRÅN SVER IGES MÄSTERKOCK SKULLE  TÄVL A MOT VARANDRA . 

JAG VANN IGEN! JAG VANN DEN ÅTRÅVÄRDA T ITELN ”DECENNIETS MÄSTERKOCK 2020” 

OCH BÖRJADE DÄREFTER  JOBBA ÄVEN SOM TV-KOCK. 

I  VECKORNA SER DU MIG I  RUTAN INSP IRERA MED L ÄT TL AGAD MAT,  MED GULDKANT BRU-

KAR JAG SÄGA .  GULDKANT ÄR MIT T  S IGNUM I  KÖKET.  JAG HAR ALLT ID  ÄLSKAT MAT,  SMA-

KER OCH KREAT IV ITETEN KR ING MATL AGNING. BARA FANTASIN SÄT TER  GRÄNSER .

SMAKEN ÄR MINST L IKA V IKT IG SOM UTSEENDET OCH JAG JOBBAR ALLT ID  EFTER  MOT TOT 

”MAN ÄTER MED ÖGAT.”  JAG TUMMAR ALDR IG PÅ SMAKER OCH V I L L  GÄRNA BJUDA IN D IG 

I  MIN MATVÄRLD.

L ÅT  MIG PRESENTERA -  MAT MED GULDKANT



TILLTUGG

FÖRRÄTTER

LÖJROMSDIPP 125:-
 KÖNIG SVENSK LÖJROM, GOTL ÄNDSKA L ANTCHIPS , 

SMETANA ,  RÖDLÖK,  D I L L

Bleak  roe d ip ,  po ta to  c r i sps ,  sour  c ream,  red on ion ,  d i l l

OST & OLIVER   125:-

Cheese and o l i ves

TOAST SKAGEN MED ASIATISK TWIST   halv/hel  195:-/295:-

ROSTAT SURDEGSBRÖD,  L IME,  D I L L ,  SESAM
Toas t  Skagen As ian  s t y le ,  sour  dough bread,  l ime ,  d i l l  &  sesame

RÅBIFF PÅ OXFILÉ   halv/hel  195:-/295:-

MED DI JONNAISE ,  P ICKL AD GULBETA ,  ROSTAD LÖK,  FR ITERAD 

KAPR IS  & CHIPS ,  TOPPAT MED PARMESAN & KRASSE

Steak tartare served with a Dijon mayonnaise, pickled yellow beets, fried capers & 
crisps, topped with Parmesan and cress

LÖJROMSTOAST MED KÖNIGS LÖJROM  295:-

SMETANA ,  F INHACKAD RÖDLÖK,  D I L L  & CITRON PÅ SMÖRSTEKT  BRÖD

Bleak roe toast served with smetana, red onion, dill, lemon & butter fried bread

GRÖN SPARRIS   175:-

TRYFFELEMULS ION, ROSTADE HASSELNÖT TER ,  PARMESAN & KRASSE

Green asparagus served with a truffle emulsion , roasted hazelnuts, parmesan & cress

VIKENTOMATER MED BURRATA & BASIL IKAOLJA  155:-
Tomatoes from Viken, Burrata, basil infused oil

informera oss om du har några allergier



VARMRÄTTER

informera oss om du har några allergier

KLASSISKA KÖTTBULLAR   195:-

POTAT ISPURÉ ,  GRÄDDSÅS,  L INGON, PRESSGURKA

Meatbal l s  w i th  po ta to  puré ,  l i ngonberr ies  & p ickled cucumber

RIMMAD LAX  175:-

DIL LSTUVAD POTAT IS ,  P ICKL ADE SENAPSFRÖN & RÖDLÖK

Cured salmon, creamed potatoes with dill, pickled mustard seeds & red onion

CAESARSALLAD MED FRITERAD MAJSKYCKLING & KNAPERSTEKT BACON 225:-

CAESARSALLAD MED RÄKOR/HALLOUMI TOPPAD MED ÖRTKRUTONGER 245:-/225:-

Caesar salad. Choice of corn fed chicken, shrimp or halloumi. Served with bacon or croutons

ROSTAD SPETSKÅL   195:-

FRITERAD POTATIS MED CITRONSMÖRSÅS, ROSTADE HASSELNÖTTER, TÅNGKAVIAR, 

KÖRVEL & FRITERAD POTATIS
Roasted pointed cabbage served with deep fried potatoes, lemon butter sauce, 
roasted hazel nuts, seaweed roe & chervil

ASIATISK NUDELSALLAD   255:-

HALSTRAD L AXTATAKI ,  SESAM- & SOJAEMULS ION

Asian style noodle salad with seared salmon tataki served with a sesame & soy emulsion

STEAK SANDWICH   295:-

RYGGBIFF,  TRYFFELEMULS ION, ROSTAD & KARAMELL ISERAD LÖK,  KRASSE & POMMES

Sirloin steak sandwich, truffle emulsion, roasted and caramelized onions, cress & French fries

TORSKRYGG   345:-

ROSTAD SPETSKÅL ,  SKUMMIG CHAMPAGNESÅS & SALTA MARCONAMANDL AR

Cod with roasted pointed cabbage, Champagne sauce & salted Marcona almonds

OXFILÉ ”AU POIVRE”   495:-

POMMES,  BROCCOLINI  & SOTAD LÖK

Fillet of beef au poivre, served with French fries, broccolini & blackened onion
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informera oss om du har några allergier

KLASSISKA KÖTTBULLAR   120:-

POTAT ISPURÉ ,  GRÄDDSÅS,  L INGON, PRESSGURKA

Meatbal l s  w i th  po ta to  puré ,  l i ngonberr ies  and p ickled cucumber

ASIATISK NUDELSALLAD  utan lax 120:- med lax 155:-

HALSTRAD L AXTATAKI ,  SESAM- & SOJAEMULS ION

Asian style noodle salad with seared salmon tataki served with a sesame and soy emulsion

STEAK SANDWICH 145:-

RYGGBIFF,  TRYFFELEMULS ION, ROSTAD & KARAMELL ISERAD LÖK,  KRASSE SAMT POMMES

(Rät ten  kan även bes tä l las  med enbar t  r yggbi f f ,  pommes och majonäs)

Sirloin steak sandwich, truffle emulsion, roasted and caramelized onions, cress and French fries

PANNKAKOR MED KÖKETS SYLT & GRÄDDE   95:-

Pancakes with our homemade jam and whipped cream

HALLONSORBET MED KNÄCKFLARN  65:-
Raspberr y  sorbe t  w i th  caramel  c r i sp

BRULÉE MED APELSIN,  HALLON, BLÅBÄR  120:-

Brûlée with orange, raspberry and blueberry

BROWNIE 125:-

VANIL JGL ASS,  VARM SALT  KOL ASÅS & SALTA MARCONAMANDL AR

Vanilla ice cream, warm salted caramel, salted Marcona almonds

MESSY LEMON MERINGUE PIE   135:-

GRÄDDFI LSGL ASS & SYLTADE SVARTA V INBÄRL

Sour cream ice cream, preserved blackcurrants




