1909

SIGTUNA
STADS
HOTELL

Utvalda drycker
Mousserande Glas
Canti Prosecco 115:-
Fernand Engel Crémant d’Alsace 155:-
Moet & Chandon Champagne 195:-
Vitt vin
Lupi Reali Trebbiano d’Abbruzzo 115:-
Bassermann Jordan Riesling 155:-
Pascal Bouchard Chablis Chardonnay 165:-
Rott vin
Lupi Reali Montepulciano d’Abbruzzo 115:-
Pascal Bouchard Bourgogne Pinot Noir 165:-
Koyle Cuvee Los Lingues Cab Sauvignon  155:-
01
Carlsberg Export 5,0% Vol. Fat 70/90:-
Carlsberg Hof 33 cl 4,5% Vol. 70:-
Sigtuna Pale Ale 33 cl 6,2% Vol. 85:-
Alkoholfritt
Lager 33 cl 0,5 % 65:-
Appelmust 33 cl 65:-

Humm Lemon & Ginger Kombucha 41,4cl 65:-

Richard Juhlin mousserande vin 75:-
Bubbelvatten 35:-
Bryggkaffe 35:-
Espresso enkel/dubbel 40/49:-
Cappuccino 55:-
Latte 55:-

SRR

Lunchmeny

Helgfria vardagar 11.30-14.30
Helgdagar 12.00-15.00

Skagen halv 195:-/ hel 285:-
Handskalade rikor, majonnis, pepparrot, citron,

dill & picklad r6dlok pa smorstekt surdegsbrod

Rabiff halv 195:-/ hel 295:-
Oxfilé, dijonnaise, picklad gulbeta, rostad 16k,
friterad kapris & chips, toppad med parmesan
och krasse
Lojromstoast 295:-
Smetana, finhackad r6dlok, dill & citron pa
smorstekt brod

Caesarsallad 225:-
Friterad majskyckling och knaperstekt bacon

Ceasarsallad

Rikor/Halloumi 245:-/225:-
Toppad med 6rtkrutonger

Klassiska Kottbullar 195:-

Potatispuré, griddsas, lingon, pressgurka

Sott
Créme Bralée 1909 med firska bar 125:-
Hallonsorbet med mandelflarn 65:-

Vaniljglass med firska bir 75:-

16 September — 21 September
Veckans Lunch

Veckans kott:

Nattbakad Oxkind 195:-
Potatispuré, stuvad spetskal,
rodvinssas & friterad gronkal

! Veckans fisk:

~ Angad Kolja 195:-

Dillslungad potatis, brynt smor, rikor,
agg, pepparrot, sockerartor & citron

Veckans vegetariska:
Bakad Paprika
Llinsragu, matvete & haricotsverts

165:-

Veckans husman:
Isterband

Persiljestuvad potatis, senap,
rédbetor & kapris

165:-

Till barnen
Kottbullar 120:-
Potatispuré, griddsas, lingon och pressgurka

Pannkakor 95:-
Serveras med kokets sylt och griadde
R N S S A AR AGP T B b AN S et

Tala med serveringspersonalen vid
allergier & matavvikelser



